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Offnungszeiten

Unser Restaurantbereich ist taglich
von 7.00 Uhr bis 23.00 Uhr geoffnet!

Gerne konnen Sie ab 23.00 Uhr den Abend
an unserer Bar oder in der Orangerie ausklingen lassen.

Unsere Kiichenzeiten

Frihstick 07.00 Uhr bis 11.00 Uhr
Montag bis Samstag

Tageskarte 12.00 Uhr bis 17.00 Uhr
Kaffee & Kuchen 14.00 Uhr bis 17.00 Uhr
Montag bis Freitag

Abendkarte 18.00 Uhr bis 21.30 Uhr
Samstag

Burgwaldbuffet 18.00 Uhr bis 21.30 Uhr

AN DEN ERSTEN DREI ADVENTSSONNTAGEN
MITTAGSKARTE 12.00 Uhr bis 13.30 Uhr
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Montag bis Samstag
12.00 Uhr bis 17.00 Uhr
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Dessert  vegan

Damwildcremesuppe
mit Sauerrahmes s

€ 850

Cremesuppe von der Petersilienwurzel
mit violetten Kartoffelchipse)

€850 @)

Gebratenes Schweineschnitzel
mit Waldpilzsauce, Steakhousepommes
und gemischtem Salatenery

€177,50

Gebratene Maishdahnchenbrust
mit Pasta in Steinpilzrahm, Lauchgemuse und Preiselbeerensn)

€ 2550

Geschmorte Rinderroulade
mit Kirschrotkohl und Drillingencssy

€24,50

Gebackenes Lachsfilet aus dem Ofen
mit Honig-Dijonsenfglasur, Weikohl in Rahm
und SiBkartoffelpireescr)

€27,50

SiiBkartoffelschupfnudeln
mit Granatapfel-Rotweinsauce, Frihlingslauch
und gebratenen Krauterseitlingenaog

€ 176,50 @

Gebackene Zuckerwaffel
mit Zwetschgenrago(t und Haselnusseissan)

€950
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§ Mit Wildschwein und Apfel gefiillte Rote Bete Ravioli
O mit Lauchzwiebeln, Méhrenstiften und Damwildcrémesess
- €950
a-
S
Q/) Crémesuppe von der Petersilienwurzel
mit violetten Kartoffelchipse
€850 @)
ﬁ Carpaccio vom Weiderind
O mit marinierten Waldpilzen, Cashewkernen, Parmesan und Rucolaay
Y € 1580
DV
-
&£ Geriucherter Fjordlachs
S mit Kartoffelrosti, Sauerrahm und ForellenkaviarescHy
> €1350
Lauwarmer Hirtenkase
mit Haselnusskruste, Wildkrautersalat und Granatapfelvinaigrettesacny
€177,50
QO Gemischter Salat Bunter Salat ...
r €500 €950
a—
S . . .
U} ... mit gegrilltem Hahnchenbrustfilety

€ 1450

...mit gebackenen Garnelen,
€ 7650
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Gebackenes Spanferkelkarree
mit Cognacsauce, geschmortem Kohl, lauwarmen Kirschtomaten
und Speckkartoffelnesssn

€ 26,50

Gebratenes Schweineschnitzel
mit gebratenen Champignons, Zwiebeln,
Steakhousepommes und gemischtem Salatenery

€177,50

Gebratener Rinderriicken
mit Rotwein-Granatapfel-Butter, Rosenkohl mit Speck
und gebackenem Kartoffel-Parmesanstampfessen

€ 34,50

Gebratene Barbarie Entenbrust
mit Mandarinensauce, Kirschrotkohl und StBkartoffelplreeess)

€2850

Gebratene Maishdahnchenbrust
mit Pasta in Steinpilzrahm, Lauchgemuse und Preiselbeerengn)

€ 2550

Gebratenes Zanderfilet
mit Tom Kha Gai Schaum, Belugalinsen und wildem Brokkolieeer)

€ 26,50

Gebackenes Lachsfilet aus dem Ofen
mit Honig-Dijonsenfglasur, Wei3kohl in Rahm
und SiBkartoffelpireeesr)

€27,50
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Dessert

Gebackener WeiBkohl aus dem Ofen
mit Dijonsenf, Kichererbsenballchen und Wildkrauternaosg

€1750

SiiBkartoffelschupfnudeln
mit Granatapfel-Rotweinsauce, Friihlingslauch und gebratenen
Krauterseitlingenaop

€ 7650

Lauwarmes Schokoladenkiichlein

mit Zwetschgenrago(Gt und Haselnusseisean
(AUCH VEGAN MOGLICH)

€ 17050

Vegane Creme briilée
mit karamelisierten Kernen und veganer Toffee Eiscremep

€171,00

Gebackener Pancake
mit lauwarmem Camembert, Honig
und Zwiebel-Birnenmarmeladeg s

€ 1250

Ein siiBer Abschluss zum Kaffee
Handgemachte Pralinen aus der Confiserie ,DreiMeister”san)

€ 2,00 pro Stiick

AB DEZEMBER AUCH ALS GESCHENK ZUM MITNEHMEN!

WERFEN SIE DOCH EINFACH EINEN BLICK IN
UNSERE FEINKOSTVITRINE.
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Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe und Allergene

Zusatzstoffe

mit Farbstoff(en)

mit Konservierungsstoff(en)
mit Antioxidationsmittel(n)
mit Geschmacksverstarker(n)
geschwefelt

geschwarzt

mit Phosphat

mit Milcheiweil3
koffeinhaltig

chininhaltig

. mit StBungsmitteln

enthalt eine Phenylalaninquelle
. gewachst
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Allergene

>

Schalenfriichte (Schalenfriichte, Cashewnuss, Haselnuss, Macadamianuss, Mandel,
Paranuss, Pecannuss, Pistazie, Queenslandnuss, Walnuss)
Sellerie
Erdnilsse
Soja
Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut
oder Hybridstdmme davon)
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G Fisch

Milch (einschlieBlich Laktose)

Senf

Sesamsamen

Lupinen und Lupinenerzeugnisse

Krebstiere

Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulfite (ab 10 mg pro Kilogramm oder Liter)
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