
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Öffnungszeiten 
 

Unser Restaurantbereich ist täglich 

von 7.00 Uhr bis 23.00 Uhr geöffnet! 
 

Gerne können Sie ab 23.00 Uhr den Abend  

an unserer Bar oder in der Orangerie ausklingen lassen. 

  

 

Unsere Küchenzeiten 
 

Frühstück    07.00 Uhr bis 11.00 Uhr 
 

Montag bis Samstag 

Tageskarte   12.00 Uhr bis 17.00 Uhr 
 

Kaffee & Kuchen   14.00 Uhr bis 17.00 Uhr 
 

Montag bis Freitag 

Abendkarte   18.00 Uhr bis 21.30 Uhr 
 

Samstag 

Burgwaldbuffet  18.00 Uhr bis 21.30 Uhr 

 

 

AN DEN ERSTEN DREI ADVENTSSONNTAGEN 
 

MITTAGSKARTE  12.00 Uhr bis 13.30 Uhr 
 

   

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Damwildcrèmesuppe 

mit Sauerrahm(8,B,H) 

 

€ 8,50 
 

Crèmesuppe von der Petersilienwurzel  

mit violetten Kartoffelchips(B) 

 

€ 8,50 

 

 

Gebratenes Schweineschnitzel  

mit Waldpilzsauce, Steakhousepommes  

und gemischtem Salat(8,H,E,F,I)             
 

€ 17,50 
 

Gebratene Maishähnchenbrust 

mit Pasta in Steinpilzrahm, Lauchgemüse und Preiselbeeren(8,B,H) 
 

€ 25,50 
 

Geschmorte Rinderroulade 

mit Kirschrotkohl und Drillingen(2,3,B,I) 
 

€ 24,50 

 

 

Gebackenes Lachsfilet aus dem Ofen  

mit Honig-Dijonsenfglasur, Weißkohl in Rahm  

und Süßkartoffelpüree(8,G,H) 
 

€ 27,50 

 

 

Süßkartoffelschupfnudeln  

mit Granatapfel-Rotweinsauce, Frühlingslauch  

und gebratenen Kräuterseitlingen(A,D,E) 

 

€ 16,50 

 

 

Gebackene Zuckerwaffel  

mit Zwetschgenragoût und Haselnusseis(8,A,H) 

 

€ 9,50 
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Mit Wildschwein und Apfel gefüllte Rote Bete Ravioli 

mit Lauchzwiebeln, Möhrenstiften und Damwildcrème(8,E,F,H) 

 

€ 9,50 

 
Crèmesuppe von der Petersilienwurzel  

mit violetten Kartoffelchips(B) 

 

€ 8,50 

 

 

 

 

 

Carpaccio vom Weiderind  

mit marinierten Waldpilzen, Cashewkernen, Parmesan und Rucola(A,I) 

 

€ 15,80 

 
    Geräucherter Fjordlachs  

    mit Kartoffelrösti, Sauerrahm und Forellenkaviar(8,F,G,H,I)  
 

€ 13,50 

 
Lauwarmer Hirtenkäse  

mit Haselnusskruste, Wildkräutersalat und Granatapfelvinaigrette(8,A,E,H,I) 

 

   € 11,50 

 

 

 

 

 

Gemischter Salat   Bunter Salat … 
 

€ 5,00     € 9,50 

 
… mit gegrilltem Hähnchenbrustfilet(I) 
 

   € 14,50 

 

…mit gebackenen Garnelen(L,I)    
 

   € 16,50 
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Gebackenes Spanferkelkarree  

mit Cognacsauce, geschmortem Kohl, lauwarmen Kirschtomaten  

und Speckkartoffeln(2,3,8,B,H)  
 

€ 26,50 

 
Gebratenes Schweineschnitzel  

mit gebratenen Champignons, Zwiebeln,  

Steakhousepommes und gemischtem Salat(8,H,E,F,I)             
 

€ 17,50 

 
Gebratener Rinderrücken  

mit Rotwein-Granatapfel-Butter, Rosenkohl mit Speck 

und gebackenem Kartoffel-Parmesanstampf(2,3,8,B,H) 

 

€ 34,50 

 
Gebratene Barbarie Entenbrust  

mit Mandarinensauce, Kirschrotkohl und Süßkartoffelpüree(8,B,H) 

 

€ 28,50 

 
Gebratene Maishähnchenbrust 

mit Pasta in Steinpilzrahm, Lauchgemüse und Preiselbeeren(8,B,H) 
 

€ 25,50 

 

 

 

 

 

Gebratenes Zanderfilet  

mit Tom Kha Gai Schaum, Belugalinsen und wildem Brokkoli(8,E,G,H) 
 

€ 26,50 

 
Gebackenes Lachsfilet aus dem Ofen  

mit Honig-Dijonsenfglasur, Weißkohl in Rahm  

und Süßkartoffelpüree(8,G,H) 
 

€ 27,50 
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Gebackener Weißkohl aus dem Ofen  

mit Dijonsenf, Kichererbsenbällchen und Wildkräutern(A,D,E) 

 

€ 17,50 

 
Süßkartoffelschupfnudeln  

mit Granatapfel-Rotweinsauce, Frühlingslauch und gebratenen 

Kräuterseitlingen(A,D,E) 

 

€ 16,50 

 

 

 

 

 

Lauwarmes Schokoladenküchlein  

mit Zwetschgenragoût und Haselnusseis(8,A,H) 

(AUCH VEGAN MÖGLICH) 
 

€ 10,50 

 
    Vegane Crème brûlée  
    mit karamelisierten Kernen und veganer Toffee Eiscrème(A,D)  

 

    € 11,00 

 
Gebackener Pancake  
mit lauwarmem Camembert, Honig  

und Zwiebel-Birnenmarmelade(8,H,F) 
 

€ 12,50 

 

 
Ein süßer Abschluss zum Kaffee 

Handgemachte Pralinen aus der Confiserie „DreiMeister“(8,A,H) 

 

€ 2,00 pro Stück 

 

 

AB DEZEMBER AUCH ALS GESCHENK ZUM MITNEHMEN! 
 

WERFEN SIE DOCH EINFACH EINEN BLICK IN  

UNSERE FEINKOSTVITRINE. 

 

V
eg

a
n

 
D

es
se

rt
 



 

 

Zusatzstoffe 

 
1. mit Farbstoff(en) 

2. mit Konservierungsstoff(en) 

3. mit Antioxidationsmittel(n) 

4. mit Geschmacksverstärker(n) 

5. geschwefelt 

6. geschwärzt 

7. mit Phosphat 

8. mit Milcheiweiß 

9. koffeinhaltig 

10. chininhaltig 

11. mit Süßungsmitteln 

12. enthält eine Phenylalaninquelle 

13. gewachst 

 

 
 

Allergene 

 
A Schalenfrüchte (Schalenfrüchte, Cashewnuss, Haselnuss, Macadamianuss, Mandel, 

                                                  Paranuss, Pecannuss, Pistazie, Queenslandnuss, Walnuss) 

B Sellerie 

C Erdnüsse 

D Soja 

E Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut 

                                                                        oder Hybridstämme davon) 

F Eier 

G Fisch 

H Milch (einschließlich Laktose) 

I Senf 

J Sesamsamen 

K Lupinen und Lupinenerzeugnisse  

L Krebstiere  

M Weichtiere und Weichtiererzeugnisse 

N Schwefeldioxid und Sulfite (ab 10 mg pro Kilogramm oder Liter)    
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