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Offnungszeiten

Unser Restaurantbereich ist taglich
von 7.00 Uhr bis 23.00 Uhr geoffnet!

Gerne kdnnen Sie ab 23.00 Uhr den Abend
an unserer Bar oder in der Orangerie ausklingen lassen.

Unsere Kiichenzeiten

Montag bis Freitag

Frahstuck 07.00 Uhr bis 11.00 Uhr

Samstag, Sonntag und Feiertage

07.30 Uhr bis 11.00 Uhr

Montag bis Samstag

Tageskarte 12.00 Uhr bis 17.00 Uhr
Kaffee & Kuchen 13.30 Uhr bis 17.00 Uhr
Montag bis Freitag

Abendkarte 18.00 Uhr bis 21.30 Uhr
Samstag

Burgwaldbuffet 18.00 Uhr bis 21.30 Uhr
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Montag bis Samstag
12.00 Uhr bis 17.00 Uhr
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Salate

Pastao

Franzosische rote Zwiebelsuppe
mit Thymian und Salbeie

€ 7050

Uberbackenes Schweineschnitzel
mit Creme Fraiche, Speck, Zwiebeln, gerdsteten Drillingen
und Gurkensalat mit Dill und Zwiebelnghzera

€21,50

Geschmortes Hirschgulasch
mit italienischen Krautern, Tomatenwdurfeln, schwarzen Oliven
und StBkartoffelschupfnudelnees

€ 24,50

Gebackene Maishdahnchenbrust
mit Bandnudeln, Triffelsauce, Parmesan und gebratenen
Krauterseitlingenerse

€ 26,50

Gebratenes Lachsfilet
mit Hirtenkdsesauce, mediterranem Gemuse
und kanarischen Kartoffelneh,e

€27,50

Marinierter Melonensalat mit Minze,
Kirschtomaten, Hirtenkase und Pinienkerneneu.a

€ 1550

Bunter Salat mit gezupftem Lachs (kalt),
Dijonsenf-Honigdressing, Crotons und Kirschtomatenes

€17750

Vegane Kartoffel-Spinatgnocchi ©
mit Kirschtomaten, Pfirsichspalten, Frihlingslauch und Basilikum =

€ 7850
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Salate

Gurkenkaltschale mit Schmand,
Dill und Rauchlachsegnh.g

€ 17050

Franzosische rote Zwiebelsuppe
mit Thymian, Salbei und gerdstetem Pfefferbaguettee

€ 7050

Karamellisierter Ziegenfrischkase
mit Traubensalat, roten Zwiebeln und Pinienkernenegsay

€ 1550

Gebratene, marinierte Garnelen
mit Knoblauchdip und gerdstetem Pfefferbaguettewen

€177,50

Gebackene Datteln im Speckmantel
mit Hirtenkase, Pistazien und gerdstetem Pfefferbaguettecssnen

€ 7650

Beilagensalat Gemischter Salat
€550 €1050

SiiBkartoffelsalat mit gebratener Hahnchenbrust,
Moosbeeren, Curry und Rapunzelsalatqs

€ 1550

Bunter Salat mit gezupftem Lachs (kalt),
Dijonsenf-Honigdressing, CroGtons und Kirschtomatenes

€17,50

Marinierter Melonensalat mit Minze,
Kirschtomaten, Hirtenkdse und Pinienkernenegma

€ 1550
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Hauptgerichte
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Dessert Pasta

Geschmortes Hirschgulasch
mit italienischen Krautern, Tomatenwdurfeln, schwarzen Oliven
und SuBkartoffelschupfnudelneee

€24,50

Uberbackenes Schweineschnitzel
mit Creme Fraiche, Speck, Zwiebeln, gerdsteten Drillingen
und Gurkensalat mit Dill und Zwiebelngnera

€21,50

Gebratenes Rumpsteak mit Senfkruste,
Pfeffersauce, gebratenen Zwiebeln und Annakartoffelnessnesy

€ 36,50

Gebackene Maishahnchenbrust
mit Bandnudeln, Triffelsauce, Parmesan und gebratenen
Krauterseitlingenerse

€ 26,50

Sous Vide gegarter Schweinebauch
mit Teriyakisauce, Sauerkraut und Brioche-Muffingnerson

€ 26,50

Gebratenes Kabeljaufilet mit Walnussbutter,
Zitronensauce, Polenta-Gnocchi, Venusmuscheln und SpinateHesmcn

€2850

Gebratenes Lachsfilet mit Hirtenkadsesauce,
mediterranem Gemuse und kanarischen Kartoffelngng

€27,50

Vegane Kartoffel-Spinatgnocchi ©
mit Kirschtomaten, Pfirsichspalten, Frihlingslauch und Basilikum ==

€ 1850

Créme Brilée auf Mandelbiskuit
mit Maracujasauce und VanilleeisgHrea

€1250

Schokoladen-Brownie mit Haselniissen,
Vanilleschmand und Limettensorbetehera

€71,50
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Kennzelchnungspflichtige Zusatzstofe und Allergene

Zusatzstoffe

mit Farbstoff(en)

mit Konservierungsstoff(en)
mit Antioxidationsmittel(n)
mit Geschmacksverstarker(n)
geschwefelt

geschwarzt

mit Phosphat

mit Milcheiweil3
koffeinhaltig

chininhaltig

. mit StBungsmitteln

enthalt eine Phenylalaninquelle
. gewachst
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Allergene
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Schalenfriichte (Schalenfriichte, Cashewnuss, Haselnuss, Macadamianuss, Mandel,
Paranuss, Pecannuss, Pistazie, Queenslandnuss, Walnuss)

Sellerie

Erdnisse

Soja

Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut
oder Hybridstdmme davon)

Eier

G Fisch

Milch (einschlieBlich Laktose)

Senf

Sesamsamen

Lupinen und Lupinenerzeugnisse

Krebstiere

Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulfite (ab 10 mg pro Kilogramm oder Liter)
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